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Revolution im Müsliregal mit Köllnflocken und ChoViva 

 

Der norddeutsche Lebensmittelproduzent Peter Kölln („Blütenzarte Köllnflocken“) 

engagiert sich seit Jahren für mehr Nachhaltigkeit in der Lebensmittelindustrie.  

Teil der Strategie ist die Entwicklung neuer Produkte für eine genuss- und  

verantwortungsvolle Ernährung. Für den neuesten Coup kooperiert der Marktführer  

im Cerealiensegment mit Planet A Foods, dem Erfinder der Schokoladenalternative 

ChoViva. 

 

Elmshorn. Die Zukunft der Ernährung erfordert ein grundlegendes Umdenken in der 

Lebensmittelindustrie: Laut Prognosen muss unser Planet im Jahr 2050  

10 Milliarden Menschen versorgen. Um einen Beitrag zur Lösung dieser  

Herausforderung zu leisten, entwickelt der Elmshorner Lebensmittelproduzent  

Peter Kölln neue Konzepte, die es Verbraucher:innen ermöglichen sollen,  

sich genuss- und verantwortungsvoll zu ernähren.  

 

Entscheidende Faktoren für nachhaltige Lebensmittel sind kurze Transportwege 

und regionale Rohstoffe, um insbesondere den CO2-Ausstoß zu reduzieren und  

damit den Klimaschutz aktiv zu unterstützen. Norddeutscher Hafer bildet hierfür 

eine hervorragende Grundlage. Auf dieser Basis hat es sich Peter Kölln bereits vor 

über zehn Jahren zur Aufgabe gemacht, sich für Nachhaltigkeit einzusetzen und das 

Potenzial regionalen Hafers zu nutzen. Eine weitere Marke, die die 

Lebensmittelherstellung nachhaltig verändern möchte, ist ChoViva von Planet A 

Foods. ChoViva ist eine Schokoladenalternative, die für die Herstellung Hafer und  

Sonnenblumenkerne verwendet. Sie schmeckt wie Schokolade, hat ein Mundgefühl 

wie Schokolade, enthält aber keine einzige Kakaobohne. Dadurch werden in der 

Produktion gegenüber herkömmlicher Schokolade bis zu 94 Prozent weniger  

Wasser verbraucht und durch kürzere Lieferwege und der Vermeidung von  

Waldrodungen bis zu 90 Prozent CO2 eingespart. 

 

„Der Markt für vegane und nachhaltige Produkte wächst dynamisch und wir sind 

konsequent auf der Suche nach neuen Ansätzen und wegweisenden Ideen, die  

diesen Markt bedienen“, so Manfred Vondran, CEO Peter Kölln. Im September  

launcht das Elmshorner Familienunternehmen als First Mover der Haferbranche 

das Müsli-Trio #VeganChocstars mit der Schokoladenalternative Choviva.  

„Die Konsument:innen verlangen nach veganen Schoko-Müslis, die es bisher nur in 

sehr eingeschränkten Variationen mit Zartbitterschokolade gibt. Mit unseren 

#VeganChocstars eröffnen wir erstmalig eine Alternative und wenden uns ganz 



 
PRESSEMITTEILUNG   

 
Pressekontakt:  

Berit Zonnev | 04121 / 648 - 3178 | B.Zonnev@peterkoelln.de 

Peter Kölln GmbH & Co KGaA ▪ Westerstraße 22-24 ▪ 25336 Elmshorn ▪ www.peterkoelln.de 

bewusst an Verbraucher:innen, die sich mit Genuss und Verantwortung ernähren 

möchten. Mit Planet A Foods haben wir für dieses Vorhaben einen Partner, der 

unsere Werte und Vorstellungen von einem zukunftsfähigen Planeten für die 

kommenden Generationen teilt“, erläutert Vondran den Gedanken hinter der 

Kooperation. „Es ist ein perfektes Match: Beide Unternehmen stehen für qualitativ 

hochwertige Produkte mit einem regionalen Bezug, in der Basis verbindet uns der 

Hafer und wir setzen uns für eine nachhaltige, verantwortungsvolle Produktion in 

der Lebensmittelindustrie ein.“ 

 

Die Zusammenarbeit mit Peter Kölln kommentiert Planet A Foods Co-Founder und 

CEO, Maximilian Marquart, wie folgt: „Wir sind stolz, mit einem bekannten  

Unternehmen wie Peter Kölln zusammenzuarbeiten, das innovative Lösungen für 

eine nachhaltigere Lebensmittelindustrie seit Jahren als treibende Kraft  

voranbringt.” Die #VeganChocstars werden ab September exklusiv bei REWE 

erhältlich sein, Zu den veganen Schoko-Müslis gehören die Sorten „Crunchy Hazel“ 

mit nussigen Knusperstückchen und gehackten Haselnusskernen, „Crunchy Berry“ 

mit gefriergetrockneten Früchten sowie „Crunchy Waffel“ mit cremigen 

Waffelstückchen. Die Schokolade in den Mischungen wird konsequent durch 

ChoViva ersetzt. 

 

Über Peter Kölln 

Die Peter Kölln GmbH & Co. KGaA gehört mit einem Umsatz von rund 145 Mio Euro und knapp 400 

Mitarbeiter:innen zu den  TOP-Mittelständlern in Schleswig-Holstein. Seit 1820 stellt das seit sieben 

Generationen inhaberkontrollierte Familienunternehmen Lebensmittel her und ist u.a. für seine Köllnflocken 
bekannt. Peter Kölln ist seit 2020 als nachhaltig wirtschaftendes Unternehmen am Standort Elmshorn ZNU-

zertifiziert und fördert u. a. den Anbau von regionalem Hafer, unterstützt Aufforstungsprojekte in Schleswig-

Holstein und investiert in eine nachhaltige Produktion. Der Marktführer im Cerealienmarkt hat es sich zur 

Aufgabe gemacht, die Zukunft der Plant-based Ernährung mit innovativen Produkten aktiv zu gestalten. 
Dafür soll vorwiegend das Potenzial von Rohstoffen, die die Nachhaltigkeit und Regionalität fördern und 

weiter ausbauen, genutzt werden, um eine verantwortungsvolle Produktion in der Ernährungsindustrie 

voranzutreiben. 

 

Über Planet A Foods 

Die Food Company Planet A Foods entwickelt mithilfe innovativster Zubereitungsprozesse nachhaltige, 
zukunftsfähige Lebensmittelzutaten, die unabhängig von stark begrenzten Ressourcen wie bspw. Kakao, 

Palmöl oder Land produziert werden können. Dabei greift das Unternehmen ausschließlich auf natürliche 

Inhaltsstoffe zurück. So trägt Planet A Foods als Zulieferer zu einer sozial gerechten und umweltfreundlichen 

Lebensmittelindustrie bei. Zum Portfolio des Startups gehört die weltweit erste kakaofreie Schokolade 

ChoViva, die aus regionalem Hafer und Sonnenblumenkernen hergestellt wird. 
Planet A Foods wurde 2021 gegründet und beschäftigt rund 40 Mitarbeiter. Das Unternehmen hat seinen 

Hauptsitz in Planegg bei München und produziert in Pilsen, Tschechien. Das Startup gewann im September 

2022 und 2023 die Norrsken Impact 100- Auszeichnung. Geführt wird das Unternehmen von den Gründern 

Sara Marquart als CTO, Maximilian Marquart als CEO und Stefan Rost als CFO. Mehr zu Planet A Foods / 
ChoViva unter https://planet-a-foods.com/de/ & https://ChoViva.com 

https://planet-a-foods.com/de/
https://choviva.com/

